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【価格は全て税込です】

今週は、、 ラブワインは、天満で 20 年続く「お気軽高級ワイン」
がコンセプトのお店です

お酒はワインオンリー、週変わりで８種類。
定価１万円超の高級ワインをグラスで飲めるのは
日本でもラブワインだけです。しかも破格です。

グラスワインは計量し、種類も限定したコスト管理
で日本一お得な価格を実現。定価も公開しています。

毎週通えばほぼソムリエ。年間 400 種以上のワイン
から運命のワインに出逢えます。

ぜひ、色々と飲み比べしてみてください。

お店は、天満、天王寺、なんばと、東京白金台にあ
ります。

来週は、、

LINE と      もだち
 募集中 !

ワイン統括
おむさん

  ご存知ですか？飲食店のワイン価格は通常、
   定価の 2倍から 4倍なんです。ラブワインは定価
   プラス千円のみ。グラスの価格もコスパ世界一。
   ワインは一期一会！お気に入りワインは、ケース  
  でご注文→送料無料でご自宅までお届けします。
 初回ご注文で、おうちでワインスターターキット
プレゼント🎁！公式 LINE からご連絡ください。

Wine of next Week is
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フランス
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ワインのうんちく💡

Wine of this Week is
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한국어

◀Click ME!

What’s luvwine?

English/中文



【税込価格】

グラス：

ブリュット・キュヴェスパークリング

品　種：
タイプ：
産　地：

MLB 大谷翔平選手の愛犬「デコイ」と同じ名前として話題沸騰。シャンパーニュ
と同じ瓶内二次発酵です。まろやかな果実味と綺麗な酸がパーフェクト。フレッ
シュな泡が爽快感を演出。

泡SPクラス
Sparkling

味わい：

醸造等：

デコイ（ダックホーン）

発酵：ステンレス /熟成：ステンレス /瓶熟：15 ヶ月

ボトル : 定価 :1200 4630 3630
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メルロー ナパヴァレー 2022

品　種：
タイプ：
産　地：

赤S クラス

Red

味わい：

自社畑とナパ・ヴァレーのトップ栽培農家の葡萄使用
熟成：仏産樽 15 か月熟成

ダックホーン・ヴィンヤーズ

醸造等：

グラス： ボトル： 定価 :1800 10350 9350
メルロ -85%/ カベルネソーヴィニヨン 13%/ カベルネフラン 2%

「ナパのメルローと言えばダックホーン」1976 年に設立。濃い赤系果実の魅惑的な
香りで始まる典型的なナパ・ヴァレーのメルロー。果実味とタンニンが見事に調和
したしなやかで洗練された味わい。

赤・重口
カリフォルニア /ナパバレー ナパバレーを代表するメルロー！

ピノノワール 49%/ シャルドネ 47%/ ピノムニエ 4%
泡・白・辛口
カリフォルニア

とりあえず泡！

しかもこの価格は本当に世界最安値です
定価 1万円クラスのワインは、普通グラスでは飲めません。

( 通常価格 G1370/B9000)

( 通常価格 G3500/B18700)
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イーター シャルドネ 2024

品　種：
タイプ：
産　地：

白Aクラス

White

味わい：

醸造等：

フィオール・デ・ソル

グラス： ボトル 定価 :700 3530 2530

品　種：
タイプ：
産　地：

白B1クラス
White

味わい：

醸造等：

グラス： ボトル 定価 :1200 4520

白・辛口

発酵：ステンレスタンク /熟成：数年使いの樽

シャルドネ 100%

ラテン語で旅路。高騰するカリフォルアニアワインですがイタリアオーナーが適
切な価格を維持。オレンジの花とアプリコットの香り、ネクタリンのような繊細
な味わいに、柔らかなハチミツのニュアンス。優しい酸味に包まれ、樽熟成から
くるヴァニラやバタースコッチのようなまろやかな余韻。

白・辛口
カリフォルニア

品　種：
タイプ：
産　地：

白B2クラス
White

味わい：

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1200 4630 3630

白・辛口

ソーヴィニョンシャーロッツホーム 2023　
 ロドニー・ストロング・ヴィンヤーズ

シャルドネカリフォルニア 2024
デコイ（ダックホーン）

発酵：ステンレスタンク低温 +仏産新樽 /1971 年に開墾した自社畑

シャルドネ 100%

MLB大谷翔平選手の愛犬「デコイ」と同じ名前として話題沸騰。ソノマやメンドシー
ノの冷涼地のブドウを使用しカリフォルニアらしい味わいに仕上げられている。
オレンジの花、蜂蜜とクリーム・ブリュレのリッチなアロマ。

カリフォルニア

醗酵 :マロラクティック /熟成：仏産樽 9か月

ソーヴィニヨンブラン 100%

ソノマ老舗ワイナリー。フレッシュで明るく、生き生きとした飲み口。マイヤー
レモンの爽やかな香り。トロピカル・フルーツとメロンのリッチな味わいの中
に伸びやかな酸。リッチさと爽快さを兼ね備えています。

カリフォルニア /ソノマカウンティ

3520

今週の白ワイン
White wine of this week

【税込価格】

( 通常価格 G1000/B6400)

( 通常価格 G1500/B8800)

( 通常価格 G1500/B9000)



ピノ・ノワール 2023

品　種：
タイプ：
産　地：

赤Bクラス

Red

味わい：

アロマを保つため低温発酵 /熟成：仏オーク樽にて 15 ケ月（新樽率 30％）

デコイ（ダックホーン）

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1200 4630 3630
ピノノワール 100%

MLB大谷翔平選手の愛犬「デコイ」と同じ名前として話題沸騰。ブラックチェリー、
黒スグリ、ストロベリーが層をなし森林の香りとスパイスが香り高い。ブルゴー
ニュを思わせる秀逸な酸がフレッシュ。口当たりはソフトでシルキー、長い余韻。

赤・中口
カリフォルニア

ロダイ カリフォルニア 2024

品　種：
タイプ：
産　地：

赤Aクラス

Red

味わい：

発酵：ステンレスタンク /熟成：仏産 &米産樽 6か月

マックマニス・ファミリー・ヴィンヤーズ

醸造等：

グラス： ボトル 定価：700 3420 2420
カベルネソーヴィニヨン 77%/ プティ・シラー 9%/ プティヴェルド 8%/ タナ 6%

マックマニスは 5代続く家族経営の老舗。「この価格でこの美味しさ！」濃いルビー色、
ブラック・ベリーのアロマ。チェリー、ブルーベリー、カシスの味わいが印象的。樽
熟成によるほのかな香ばしさがあり、舌触りはまろやかで、クリーミー。
渋みも穏やかで心地よい余韻が口中に残る。

赤・重口
カリフォルニア /ロダイ
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カベルネソーヴィニョン ナパヴァレー 2023

品　種：
タイプ：
産　地：

赤Cクラス

Red

味わい：

熟成：米産樽と 1年使いの仏産樽 12 か月間

ナパ・グレン

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1500 5950 4950
カベルネソーヴィニヨン 85%/ シラー 10％/ プティヴェルド 5%

ナパハイランズでお馴染みのブランド。古き良きナパ・ヴァレーのしっかりとした
味わい。2022 年産は特に芳醇な仕上がりで、ブルーベリー、プラムのニュアンス。
口当たりはシルキーでまろやか。ココア、タバコ、ナツメグが特徴的。
タンニンは口中に心地良く広がる。

赤・重口
カリフォルニア /ナパバレー

今週の赤ワイン
Red wine of this week

【税込価格】

( 通常価格 G1000/B6050)

( 通常価格 G1500/B9000)

( 通常価格 G1900/B12000)


