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【価格は全て税込です】

今週は、、 ラブワインは、天満で 20 年続く「お気軽高級ワイン」
がコンセプトのお店です

お酒はワインオンリー、週変わりで８種類。
定価１万円超の高級ワインをグラスで飲めるのは
日本でもラブワインだけです。しかも破格です。

グラスワインは計量し、種類も限定したコスト管理
で日本一お得な価格を実現。定価も公開しています。

毎週通えばほぼソムリエ。年間 400 種以上のワイン
から運命のワインに出逢えます。

ぜひ、色々と飲み比べしてみてください。

お店は、天満、天王寺、なんばと、東京白金台にあ
ります。

来週は、、

LINE と      もだち
 募集中 !

ワイン統括
おむさん

  ご存知ですか？飲食店のワイン価格は通常、
   定価の 2倍から 4倍なんです。ラブワインは定価
   プラス千円のみ。グラスの価格もコスパ世界一。
   ワインは一期一会！お気に入りワインは、ケース  
  でご注文→送料無料でご自宅までお届けします。
 初回ご注文で、おうちでワインスターターキット
プレゼント🎁！公式 LINE からご連絡ください。
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한국어

◀Click ME!

What’s luvwine?

English/中文



【税込価格】

グラス：

ソミュールブリュットNV

品　種：
タイプ：
産　地：

きめ細かく持続性のある泡、軽やかで非常にバランスが取れており、シュナン・
ブランのフレッシュさとシャルドネのフローラルな香りが融合した、繊細で複雑
な香り。

泡SPクラス
Sparkling

味わい：

醸造等：

ド・シャンスニー

完熟ブドウを手摘み /伝統的醸造「メトド・トラディショナル」

ボトル : 定価 :900 4300 3300
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アロースコルトン ルージュ レヴィ

品　種：
タイプ：
産　地：

赤S クラス

Red

味わい：

熟成：フレンチオーク 14 ヶ月 /「果実の日」の月が欠けていく時に瓶詰め

ヴァンサン　ジラルダン

醸造等：

グラス： ボトル： 定価 :1800 13100 12100
ピノノワール 100％

ブルゴーニュでは数少ない、赤と白の特級畑を擁する名高いエリア。樹齢が古く、
素晴らしいワインが出来ます。力強い赤い果実のアロマが広がります。しっかりと
した骨格がありつつ、なめらかさも持ち合わせています。

フルボディ
フランス

テロワールからエレガンスと旨味を引き
出す実力派

シュナンブラン 90％/ シャルドネ 10％
辛口
ロワール

とりあえず泡！

日本ではラブワインだけ。
定価 1万超えのワインをグラス価格世界最安値で飲めます。

( 通常価格 G1300/B8250)

( 通常価格 G4500/B24200)
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シャルドネキュヴェドブリュ 2024

品　種：
タイプ：
産　地：

白Aクラス

White

味わい：

醸造等：

フォンカリュ

グラス： ボトル 定価 :700 2870 1870

品　種：
タイプ：
産　地：

白B1クラス
White

味わい：

醸造等：

グラス： ボトル 定価 :1200 4080

ロゼ /辛口

コールドマセレーション /14 度低温発酵 /熟成：フレンチオーク

シャルドネ 100％

グリーンがかった淡い黄色。白い花や熟した果実の魅力的で複雑なアロマの中に、
微かにハチミツの要素があります。リッチでエレガント、とてもしなやかな口当
たりです。

辛口
ラングドック　ルション

品　種：
タイプ：
産　地：

白B2クラス
White

味わい：

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1200 4740 3740

辛口

ル シャン デ グリヨン 2024
ドメーヌ ・ ラ ・ クロワ ・ ベル

ミュスカデ セーヴルエメーヌ オークアンドアカシア 2018
ポワロン・ダバン

直接圧搾によるロゼ /発酵：ステンレス /熟成：6 カ月

ムロン・ド・ブルゴーニュ

長く熟成を重ねた “変化球ミュスカデ” !  樽の風合いが元来の果実味や旨味等
に支えられて、独自のハーモニーを醸し出しています。

ロワール

熟成：仏オーク小樽７か月後、ガラスコーティングを施したコンクリートタンク 52 ヶ月

シラー /グルナッシュ

淡いピンクのキュートなロゼ。新鮮なラズベリー、レモン、いちごの香りと花
のアロマ。口当たりはフレッシュでミネラリー。繊細で調和のとれた上質な地
中海のロゼ。シャン・デ・グリヨンとは「コウロギの畑」という意味。このワ

ラングドック

3080

今週の白ワイン
White wine of this week

【税込価格】

( 通常価格 G900/B4600)

( 通常価格 G1400/B7700)

( 通常価格 G1600/B9350)



ヴァンドフランス タナフュ ド シェーヌ 2024

品　種：
タイプ：
産　地：

赤Bクラス

Red

味わい：

発酵：コンクリートタンク /熟成：オーク樽約 8ヶ月

ドメーヌ　ラウゲ

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1200 4080 3080
タナ /他

コンクリートタンクから樽熟成に変更したことで、複雑さがあり、より長く熟成
出来るスタイルになりました。イチゴやチェリー、スミレの花のアロマ、かすか
にスパイスの要素が混ざります。熟した果実、丸みのあるやわらかな口当たり、
タンニンはなめらかに溶け込んでいます。ユーロリーフ。ワイン名は、シルヴァ

フルボディ
南西地方

サンフェリック メルロ -2023

品　種：
タイプ：
産　地：

赤Aクラス

Red

味わい：

熟成：ステンレスタンク 9 か月

ドメーヌ・サン・フェリック

醸造等：

グラス： ボトル 定価：700 3310 2310
メルロ 100％

優しく広がるまろやかな口当たりに 程よいコク。
異なる要素がバランスを奏でる、心地よい赤。

ミディアムボディ
ラングドック
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サンジョセフ ルージュ 2021

品　種：
タイプ：
産　地：

赤Cクラス

Red

味わい：

手摘み収穫 / 発酵：ステンレス /熟成：ステンレスと樽 12 か月

ジ・ドゥヌジエール

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1500 7160 6160
シラー 100％

ブルーベリーやカシスの香りとエキゾチックなスパイスのニュアンスがあり、ほん
のりスモーキーな香りも感じます。口当たりはビロードのように滑らかでエレガン
ト。プラムやブラックチェリーなどの濃厚な果実味があり、砕いた胡椒のようなス
パイシーさとークの香りが後を追います。何層にも広がる美しいストラクチャーが

ミディアムボディ
フランス

今週の赤ワイン
Red wine of this week

【税込価格】

( 通常価格 G1000/B5800)

( 通常価格 G1400/B7700)

( 通常価格 G2500/B15400)


