
WEEK951(天満 2026/5/18-24・なんば 5/25-31・天王寺 6/1-7)

【価格は全て税込です】

今週は、、 天満市場で創業 20年！「お気軽高級ワイン」
がコンセプトのお店です

お酒はワインオンリー、週変わりで８種類。
定価１万円超の高級ワインをグラスで飲めるのは
日本でもラブワインだけです。しかも世界最安値。

ワインは量り売り、種類は最低限、のコスト管理
で日本一お得な価格を実現。なんと定価も公開！

毎週通えばほぼソムリエ。年間 400種以上のワイン
からあなたの運命のワインに出逢えます。

ぜひ、色々と飲み比べしてみてください。

お店は、天満、天王寺、なんばと、東京白金台にあ
ります。

来週は、、

LINE と      もだち
 募集中 !

ワイン統括
おむさん

  ご存知ですか？飲食店のワイン価格は通常、
   定価の 2倍から 4倍なんです。ラブワインは定価
   プラス千円のみ。グラスの価格もコスパ世界一。
   ワインは一期一会！お気に入りワインは、ケース  
  でご注文→送料無料でご自宅までお届けします。
 初回ご注文で、おうちでワインスターターキット
プレゼント ！公式 LINEからご連絡ください。

Wine of next Week is

南アフリカ

決算スペシャル
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ワインのうんちく

SouthAfrica

한국어

◀Scan ME!

What’s luvwine?

English/中文
◀Scan ME!

今日のワイン
データ（PDF）

Wine Menu

Wine of this Week is

Year-End
Closing Special

Thank You for 20 Years



【税込価格】

グラス：

クローヌ・ボレアリス・ブリュット

品　種：
タイプ：
産　地：

ビスケットや桃のような香り、上品でクリーミー。フィニッシュ爽やか。シャン
パーニュと間違うような香りと品質は泡ファンに是非飲んでもらいたい。
リーズナブルな本格派スパークリング。

泡SPクラス
Sparkling

味わい：

醸造等：

クローヌ

夜間・早朝に手摘み。発酵：ステンレス瓶内二次発酵約 3ヶ月

ボトル : 定価 :1200 4410 3410

WEEK951(天満 2026/5/18-24・なんば 5/25-31・天王寺 6/1-7)

カップ・マリティム・ピノノワール
品　種：
タイプ：
産　地：

赤S クラス
Red

味わい：

自然発酵後フレンチオーク新樽 40％とフードルで MLF15 ヶ月熟成

ブーケンハーツ・クルーフ

醸造等：

グラス： ボトル： 定価 :1800 10460 9460
ピノノワール

赤系果実、コーヒー、タバコなど複雑で豊かな香り。フレッシュで優しい心地良い酸、
なめらかで中庸なボディ、細やかでしなやかな渋み。ピュアで豊かなブドウの風味と、
長い余韻、スパイス感のある活き活きとしたフィニッシュが魅力。

赤・フルボディ
南アフリカ／アッパーヘメルアンアード

イタリアワインの王様

シャルドネ 79％/ ピノノワール 21％
白・泡・辛口
南アフリカ／ウェスタンケープ

とりあえず泡！

定価 1万円超えのワインが、グラス価格 1800 円は

( 通常価格 G1380/B10230)

( 通常価格 G3200/B19000)

飲まないともったいないヨ！

世界最安値 !



WEEK951(天満 2026/5/18-24・なんば 5/25-31・天王寺 6/1-7)

ココアヒル・シュナンブラン

品　種：
タイプ：
産　地：

白A クラス
White

味わい：

醸造等：

ドルニエ

グラス： ボトル 定価 :700 3200 2200

品　種：
タイプ：
産　地：

白 クラス
White

味わい：

醸造等：

グラス： ボトル 定価 :1200 4300

白・辛口

発酵 :ステンレス

シュナンブラン

バナナ、熟したビワ、柑橘類などの香り。フレッシュで綺麗な酸味、トロピカル
フルーツのような風味、しっかりしたボディと複雑でエレガントなワインに仕上
がっています。サラダやパスタシーフドのグリル、イカやホタテなど。

白・辛口
南アフリカ／ウェスタンケープ

品　種：
タイプ：
産　地：

白B2クラス
White

味わい：

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1200 4740 3740

白・辛口

ポールクルーバー・ソーヴィニヨンブラン
ポールクルーバー

ケープワイルドリング・シャルドネ
ステレンラスト

夜収穫、一番搾り果汁、発酵：ステンレス　熟成：5ヶ月

シャルドネ

フレッシュなレモンや柑橘類、白桃などの香りから温度が上がると熟した果実、
アーモンド香。なめらかでリッチな味わい。濃厚な果実味が酸に支えられ、この
完熟ブドウの糖度の高い果実の甘みと酸のコントラストが心地よい。

南アフリカ／ステレンボッシュ

フレンチオークで天然発酵、澱と 12 ヶ月熟成。新樽 30％。

ソーヴィニヨンブラン

トロピカルフルーツ、グレープフルーツ、パッションフルーツなどの香り。フレッ
シュな酸味、複雑でややクリーミーでリッチな味わい。清々しく気持ちの良い
上品なワイン。

南アフリカ／エルギン

3300

今週の白ワイン White wine of this week
【税込価格】

( 通常価格 G1000/B6600)

( 通常価格 G1400/B10000)

( 通常価格 G1500/B11220)
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ブラハム・ピノタージュ
品　種：
タイプ：
産　地：

赤Bクラス
Red

味わい：

�

ブラハム

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1200 4080 3080
ピノタージュ

比較的豊かな酸味と果実味。太く骨格のあるボディ。繊細で程良い渋み。優雅で
滑らか、綺麗で透明感もある上質なワイン。余韻も長い。

赤・フルボディ
南アフリカ／パール

レインボーズド・ミスティカルコーナー
品　種：
タイプ：
産　地：

赤Aクラス
Red

味わい：

冷涼なバンフック地区。標高 350～540m の畑。3～5年目の古樽を使用。

レインボーズド

醸造等：

グラス： ボトル 定価：700 3530 2530
カベルネソーヴィニヨン 35％/ メルロ 35％/ マルベック 20％/ プチヴェルド 10％

味わいはジューシーで、しっかりとしたきめ細やかなタンニンが感じられ、ま
ろやかでバランスの取れた味わいに仕上がっている。レインボーズドが誇る高
品質なぶどうから造られたエステートワイン

赤・フルボディ
南アフリカ／ステレンボッシュ

WEEK946(天満 2026/4/14-19・なんば 4/19-25・天王寺 4/26-5/2)

ゾルフリート・カベルネフラン
品　種：
タイプ：
産　地：

赤Cクラス
Red

味わい：

自然発酵フレンチオーク MLF18 ヶ月熟成 /樽 4 ヶ月

ゾルフリート

醸造等：

グラス： ボトル 定価：1500 5730 4730
カベルネフラン 92％/ メルロ 6％

チェリー、プラム、ミント、シナモン、スパイス、タバコの葉などの香り。豊かな酸.
凝縮した果実味、渋みはしっかりしているが細やかで洗練されている。なめら
かで美しく、引き締まったボディ。ドライな味で、デリケートな繊細さとエレ
ガンスを持ったスマートなワイン。余韻はフィニッシュまで長く続く。

赤・フルボディ
南アフリカ／ステレンボッシュ

今週の赤ワイン Red wine of this week 【税込価格】

( 通常価格 G1100/B7590)

( 通常価格 G1500/B9240)

( 通常価格 G2220/B11830)


